Ein Jahr im Leben eines Weinbauers....

Varen, unser Heim

Ablauf:

Alice +Beni mit fleissigen Helfern

Arbeiten einer Winzerin/eines Winzers bis zum Ertrag (WIMDEN) und Weinprobe mit
Raclette oder Walisserteller.

1. Klammerli wegnehmen... 2. durchschneiden 1.Draht... 3. schneiden...

4. chemisch séen... 5. Unkraut abbrennen... 6. fultern...

7. spritzen (gegen Krankheit) 8. einstossen erster Draht... 9. einstossen zweiter Draht...
10. spitzen... 11. Trauben frei machen, Blatter entfernen...

12. wiederholen 5....7....10....11.... bis ca. Ende Juli... 13. WIMDEN (Traubenlesen)



Unser Standorte 9 an der Zahl..........
- Hubel (Theo) 1000m
- Miege 800m
- LOC (Germi) 3800m
- Chotzbodu 1000m
- Vogelbeeri 500m
- 50iger Alice 320m
- Resini (Mario) 1400m
- Weisini (Mario) 2600m

- Baumli 440m

Februar und Marz

Beni beim Reben schneiden (LOC)







April

Behinderte Gruppe Sachseln auf der Ritimattli mit Raclette (fir einen guten Zweck)




Agi und Muetti Klara Unkraut wegnehmen um die Reben...(50iger Alice)




Mai

Agi Weisini (Mario) fultern




Alice am Baumli fultern...




Juni

Beni am Weissini (Mario) einstossen




